
LUXS
Weingut Niklas

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Alto Adige

Tipologia del terreno Sassoso, con ciottoli calcarei.

Vitigno 100% Kerner

Sistema di allevamento Impianto a spalliera e a pergola. Viticoltura naturale 
integrata.

Vinificazione Macerazione a freddo sulle bucce, fermentazione a 16-18 °C in 
serbatoi di acciaio seguita da 5 mesi di affinamento su lieviti. Parte del mosto 
fermenta e matura in botti di rovere da 500 litri.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo verdolino.

Profumo Al naso emergono note di pesca matura e albicocca complesse e 
intense.

Sapore Alla beva è corposo ed intenso, di grande rotondità. Dal finale 
minerale e persistente.

ANNO DI FONDAZIONE | 1994

ENOLOGO | DIETER SÖLVA

VITIGNI | SCHIAVA, KERNER, PINOT BIANCO, 
SAUVIGNON, LAGREIN, CABERNET 
SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT, 
CHARDONNAY

CALDARO / TRENTINO ALTO ADIGE

Abbinamenti Perfetto come aperitivo, con antipasti, insalate, piatti di pesce e 
con piatti asiatici.

Zona produttiva Caldaro. Le uve provengono dai vigneti Muttergarten, 
Lavardi e Trifall tra i 460 e i 510 metri s.l.m.

Età dei vigneti Da 10 a 35 anni

Temperatura di servizio 11/13° C


